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D INNER

主廚創作料理
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低溫慢烤牛肉
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炙燒鮭魚
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慢煮鮑魚
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COLD STARTER 擇一

AMUSE BOUCHE

新鮮章魚
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薩索雞
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北海道干貝

������

HOT STARTER 擇一

開胃小品

牛肝蕈野菇濃湯
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有機絲瓜牛奶貝濃湯
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海鮮淸湯
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SOUP 擇一

若您對食物過敏或有其他需求請告知現場人員
以上價格另需另加� ­服務費  ������������������������� ­���������������

輕乳酪馬鈴薯泥
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季節時蔬
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SIDES

低溫慢烤挪威鮭魚
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西班牙伊比利豬｜老饕
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爐烤美國春雞
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熟成胭脂鴨胸
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碳烤黑豬聖路易肋排｜台灣
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碳烤美國頂級肋眼牛排
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煙燻風味美國無骨牛小排
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澳洲 ����和牛菲力 ���
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煎烤海鮮｜生態蝦、干貝、鱸魚
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波士頓龍蝦
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MAIN DISH 擇一

DESSERT 擇一

主廚創作甜點
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咖啡
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季節新鮮水果
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茶
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DRINK 擇一

���  以上(含)主餐皆附贈法式小點一份
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