


馬鈴薯巧達濃湯
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牛肝蕈菇蔬菜湯
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SOUP 擇一

蜂蜜烤南瓜搭絲綢起士
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COLD STARTER 

AMUSE BOUCHE

主廚創作
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午 間 活 力 套 餐
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若您對食物過敏或有其他需求請告知現場人員
����������������������

���������
�����
���������������������������������

DESSERT 擇一

新町焦糖布蕾
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季節新鮮水果
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咖啡
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茶
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DRINK 擇一

嫩煎時令鮮魚佐綜合蕈菇醬汁
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法式油封鴨腿佐杏桃蘋果醬汁
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MAIN DISH 擇一
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澳洲國王蝦 南非鮑魚 鹽烤日本生蠔 時令鮮魚 
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日本鹿兒島和牛小排 娃娃菜 帕瑪森起士
巨峰葡萄陳醋醬汁
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PAID UPGRADE TO MAIN DISH 升等主餐加價


