
COLD STARTER 擇一

胡蘿蔔 黃綠櫛瓜 柑橘純露 草山柑橘果乾
鷹嘴豆 薏仁 友善農法福山萵苣
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鮪魚 芝麻葉 葡萄柚 嫩薑 羊角椒 茗荷薑
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MAIN COURSE 擇一

西班牙伊比利黑豚戰斧 迷你蘿蔔 晚香玉筍 阿根廷靑醬
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熟成鵝胸 草山柑橘 羽衣甘藍 特級初榨橄欖油
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澳洲國王蝦 南非鮑魚 鹽烤日本生蠔 時令鮮魚
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日本鹿兒島和牛小排 娃娃菜 帕瑪森起士 巨峰葡萄陳醋醬汁
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冬瓜 蛤蠣 干貝 關渡米
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甘蔗 巴西蘑菇 羊肚菇 牛肝菌
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SOUP 擇一

AMUSE BOUCHE

主廚創作
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DRINK 擇一

咖啡 ����� 茶����

DESSERT 擇一
柑橘胡椒千層 �
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紅胡椒 綠胡椒 卡士達 瑪斯卡彭 千層酥皮 血橙 柚子
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雞蛋 牛奶 香草醬 鮮奶油 海鹽
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L U N C H

套餐價格不含瓶裝礦泉/氣泡水 ����­������
������������
���������������������
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以上價格另需另加���服務費 ��
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橘香極汁猴頭菇 胡蘿蔔餅乾 晚香玉筍 豆薯
草山柑醬 酸菜拌醬
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