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AMUSE BOUCHE

開胃小點 x  康普茶飮
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COLD STARTER 三擇一

松葉蟹 綠櫛瓜 葡萄醋晶球

�����������������������
	�����������������	���������

生食胭脂蝦 玫瑰 蘋果 醃漬大根

	��������	����������������������������

低溫牛舌 三重奏
��������������������������������������

伊比利豬 智慧糕 紅酒醬汁
��������	���������	�����������������������������

日本山藥 軟絲 舞昆 昆布奶泡
��	��������������������� ������­�����������������������

HOT STARTER 二擇一

普洱茶 澄淸雞湯 桂丁雞 雲吞皮
������������������������������������������	����������������������

馬鈴薯 鮑魚 鮮蝦 季節蔬菜
�������������������
����	�������������

SOUP 二擇一

RISOTTO

修道士起士燉飯
��������������

套餐價格不含瓶裝礦泉/氣泡水 
��������	������������������������������������

若您對食物過敏或有其他需求請告知現場人員 �������������������������������	����������������������������������������

以上價格另需另加���服務費 ������������������������������������������

DESSERT 擇一 DRINK 擇一

盛夏天堂 白巧克力 焦糖 芒果
����������������������������­����

黃金沙灘 焦糖 椰子 芒果
��������������������­����

季節新鮮水果
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咖啡
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MAIN DISH 擇一

生食級鮭魚 魚子醬 生蠔白花醬 
�����������������������������������������������������������

仙境和羊臀 比利時甜蒜 哈里薩辣醬
���������������	�������������������������������

伊比利小戰斧 羽衣甘藍 蔓越莓
�����������������	�������	�������������������������

美國無骨牛小排 綠櫛瓜 無花果醬汁
¡�
��	�������������������������������������������

澳洲明蝦 南非鮑魚 日本干貝 屏東午仔
������������������
�����	������������������������

伊比利老饕 晚香玉筍 紅蘿蔔
��������	����	������������������������

仙境和羊 無花果油 櫻桃蘿蔔
�������������������������������������

北海道秋田A5和牛菲力 蘆筍 發酵黑蒜 小牛醬汁
�����������������������������	���������
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�����以上(含)主餐皆附贈法式小點一份
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limited edition

限量


