
每位 Per Person お一人樣 NT$1900+10%

純味套餐
Menu

AMUSE BOUCHE
主廚創作｜Chef’s Creation

HOT STARTER
瑞可達乳酪南瓜麵餃｜Pumpkin Ricotta Cheese Ravioli

羅馬香草豬肉捲｜Porchetta alla Romana

SOUP / 擇一
有機絲瓜蛤蜊濃湯｜Organic Loofah Soup. Clams

松露雞球澄清湯｜Chicken Consommé. Chicken Balls with Truffle

MAIN DISH / 主餐五擇一
低溫慢烤挪威鮭魚｜Slow-Roasted Norwegian Salmon Fillet

爐烤美國春雞｜Oven Roasted Half Spring Chicken

BBQ風味盤克夏豬肋排｜BBQ Berkshire Pork Ribs

煙燻風味美國無骨牛小排｜Smoked US Boneless Beef Short Ribs

煎烤海鮮｜Grilled Assorted Seafood

MAIN DISH / 升等主餐加價
碳烤美國頂級肋眼牛排｜US Prime Rib Eye Steak +300

澳洲9+和牛菲力｜AUS 9+ Wagyu Beef Tenderloin  +800

DESSERT / 擇一

主廚創作甜點｜Seasonal Chef Creative Combination

季節新鮮水果｜Fruits Platter

開胃前菜 (任選一項)
Choice of Appetizer

主廚特製沙拉

Chef ’s Special Salad

 

法式起司焗洋蔥湯 龍蝦濃湯 奶油蘑菇湯

 

French Onion Soup au Gratin Lobster Bisque Cream of Wild Mushroom Soup

4,950 美國頂級菲力 3,900 美國頂級肋眼 3,650 美國頂級沙朗 3,500
U.S. Prime Rib Eye Cap U.S. Prime Filet Mignon Steak U.S. Prime Rib Eye Steak  U.S. Prime Sirloin Steak

 

太平洋明蝦、
北海道干貝佐蜂蜜芥末醬

with Honey Mustard Sauce

屏東甘鯛、
東港烏魚子佐白酒蛤蜊醬

with White Wine Clam Sauce

 
 

以上價目另需附加10%服務費。  Prices are subject to a 10% service charge.

美國頂級老饕肋眼

經典鐵板香蕉
Robin’s Seared Banana

美國頂級牛排  U.S. Prime Steak

老饕肋眼上選牛排 120g 4,150
Rib Eye Cap

菲力牛排 140g 3,100
Filet Mignon Steak

肋眼牛排 140g 2,850
Rib Eye Steak

沙朗牛排 140g 2,700
Sirloin Steak

澳洲精選穀飼300天牛排
Australian Grain-Fed 300 Days Steak

肋眼牛排 140g 2,850
Rib Eye Steak

沙朗牛排 140g 2,700
Sirloin Steak

和牛專區  Wagyu Collection

日本A5黑毛和牛菲力牛排 100g 5,200
Japanese Wagyu A5 Filet Mignon

日本A5黑毛和牛肋眼牛排 100g 4,800
Japanese Wagyu A5 Rib Eye Steak

日本A5黑毛和牛沙朗牛排 100g 4,400
Japanese Wagyu A5 Sirloin Steak

特餐  Specialties

海鮮盤 (每日鮮魚、太平洋龍蝦半隻)    3,400
Seafood Platter (Catch of the Day & Half Rock Lobster)

西班牙伊比利豚上蓋肉 140g  2,850
Spain Iberico Bellota Pork

紐西蘭羊小排 170g  2,650
New Zealand Lamb Chop

蟹肉魚子醬佐咖哩蒔蘿醬 1,250
King Crab with Caviar, Curry and Dill

九孔鮑魚佐松露奶油醬 008 

加拿大鴨肝 008 
Canadian Duck Liver

美國頂級牛排捲 008 
U.S. Prime Beef Roulade (3pcs)
經典炒飯雙人份 300
Signature Fried Rice (for 2)

豪華海陸 Surf and Turf
挑選您喜愛的牛排部位，享有來自太平洋海域鮮甜飽滿的澎湖龍蝦 (半隻)

Select your favorite cut of steak and enjoy it together with freshly caught lobster from penghu (served in half). 

主 餐 (任選一項)
Choice of Main Course

湯 (任選一項)
Choice of Soup 

單點品項  A La Carte

Lunch

主廚創作料理
Chef′s Creation

低溫慢烤牛肉
Vitello Tonnato

炙燒鮭魚
Broiling Salmon

慢煮鮑魚
Solw-Cookied Abalone

COLD STARTER擇一

新鮮章魚
Octopus

薩索雞
Sasso Chicken

北海道干貝
Scallop

HOT STARTER

輕乳酪馬鈴薯泥
Mash Potato with Cheese

季節時蔬
Seasonal Vegetables

SIDES

低溫慢烤挪威鮭魚      $1900
Slow-Roasted Norwegian Salmon Fillet

碳烤黑豬聖路易肋排      $2600
St. Louis-Style Ribs

爐烤美國春雞        $1900
Oven Roasted Half Spring Chicken

煎烤海鮮l生態蝦、干貝、鱸魚    $2600
Grilled Assorted Seafood

煙燻風味美國無骨牛小排     $1900
Smoked US Beef Short Ribs

熟成胭脂鴨胸          $2900
Canard Rouge

伊比利豬l老饕           $2100
Iberico Pork Pluma

碳烤美國頂級肋眼牛排     $3500
U.S. Prime Rib Eye Steak

澳洲9+和牛菲力 6oz      $2100
AUS 9+ Wagyu Beef Tenderloin

波士頓龍蝦       $3500
Maine Lobster

MAIN DISH 擇一

牛肝蕈野菇濃湯
Porcini Mushroom Soup

有機絲瓜牛奶貝濃湯
Organic Loofah Soup With Histrio Dosinia

海鮮清湯
Seafood Soup

SOUP 擇一

主廚創作甜點
Seasonal Chef Creative Combination

季節新鮮水果
Fruits Platter

DESSERT 擇一

咖啡
Coffee

茶
Tea

Drink 擇一

純味套餐    Dinner

$2600以上(含)主餐皆附贈法式小點一份

若您對食物過敏或有其他需求請告知現場人員
以上價格另需另加10%服務費 Prices are subject to a 10% service charge
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COLD STARTER （CHOOSE ONE)

HOT STARTER （CHOOSE ONE)

AMUSE BOUCHE

SOUP （CHOOSE ONE)

SIDES

MAIN DISH （CHOOSE ONE)

DESSERT （CHOOSE ONE)

DRINK （CHOOSE ONE)
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