
AMUSE BOUCHE

主廚創作
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COLD STARTER 擇一
胭脂蝦 絲綢起士 苦茶油 楊桃 茗荷薑
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新鮮文蛤 康普茶菌 發酵奇異果 發酵豆薯 發酵大黃瓜
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頂級乾燥干貝 扁魚 茶樹菇 自製沙茶醬 軟絲
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吉安米濃湯 ��������������������
吉安白米 碳化蔥油 煙燻薑味馬鈴薯泥 桂丁雞 甜醬油
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SOUP 擇一

DESSERT 擇一
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雞蛋 牛奶 香草醬 鮮奶油 海鹽
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茶．歐貝拉  ��������

包種茶杏仁蛋糕 紅心芭樂庫利 黑巧克力甘納許 包種茶奶霜
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套餐價格不含瓶裝礦泉/氣泡水 ���������������������������������������������­

若您對食物過敏或有其他需求請告知現場人員 ���	����������	��������������������������������������������������������­

以上價格另需另加���服務費 ������������������������������������������

L U N C H
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MAIN DISH 擇一
西班牙伊比利黑豚戰斧 迷你蘿蔔 晚香玉筍 阿根廷靑醬
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澳洲國王蝦 南非鮑魚 鹽烤日本生蠔 時令鮮魚
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日本鹿兒島和牛小排 娃娃菜 帕瑪森起士 巨峰葡萄陳醋醬汁
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日本山形縣A5和牛菲力 鵝肝慕斯 油封蒜球 珍珠洋蔥
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熟成鵝胸 番紅花 發酵檸檬 葡萄
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警語：孕婦不建議選用
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DRINK 擇一
咖啡 ����� 茶  ��


