
香檳•氣泡酒
Champagne / Sparkling Wine

法國酩悅香檳 
Moet & Chandon Imperial Brut 

品種：Pinot Noir, Pinot Meunier, Chardonnay
三種香檳葡萄和諧調配而成，透露出淸新的白果香、柑橘果香、淡淡的檸檬花香與優雅的
奶油餅乾及新鮮堅果香。

建議搭配：
生魚片、殼類海鮮與魚肉，水煮、烘烤或加入些許調味的肉類，
新鮮的水果沙拉。

帕德納芮莊園經典氣泡酒
CASA PATRONALES Extra Brut
Sparkling Chardonnay

品種：Chardonnay
遵循傳統香檳的釀酒技術，經二次發酵後在瓶中陳釀12個月。
手工篩選的葡萄保留了果實最的完整，淸透的淺黃綠色澤帶有細膩而持久的氣泡，
在酒杯中形成了的美麗冠冕。
靑蘋果、檸檬和乾果的味道，融合著礦物質與柑橘的香氣，口感新鮮柔和，豐富多汁後韻持久。

建議搭配：沙拉、蔬菜、海鮮、日本料理。

以上價格須另加一成服務費 The price above are subject to 10% service charge.
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2,650 Bottle/瓶 

4,200 Bottle/瓶 



香檳•氣泡酒
Champagne / Sparkling Wine

以上價格須另加一成服務費 The price above are subject to 10% service charge.

2

義大利馬瑞頌阿士提汽泡酒 

Villa Veroni Asti Spumante Dolce NV

品種：Moscato
義大利最著名汽泡酒的產區－阿士堤，採用傳統的蜜思嘉品種所精釀而成，泡沫柔細，
充滿著花香、荔枝等熱帶水果香，甜中帶有微酸，酒精度低，單飮及佐餐皆適宜。

建議搭配：
適合作為餐前開胃酒，或是搭配海鮮料理、烤雞、香腸、沙拉
或是烤魚等。

1,650 Bottle/瓶 

蜜桃氣泡酒
Oh Splash Sparkling Sake PEACH

品種：桃山の桃
使用和歌山縣「Arakawa no Momo」的桃子氣泡酒。
「Arakawa no Momo」是桃子的代表品牌。桃山町的產地以「桃花」聞名，從3月下旬到4月上旬，
整個視野都是粉紅色的。
「Oh Splash PEACH」的製作特色是使用大量桃子，產出更濃郁的風味，雖然是花蜜般的桃子
利口酒，但其口感、氣泡感和淸酒餘味的淸脆印象更顯美味。此為「海琳堂」與和歌山的淸酒
釀酒廠「世界一統」合作的獨家產品。

建議搭配：可以搭配任何輕盈調味的食物。

2,300 Bottle/瓶 



紅葡萄酒　Red Wine

阿根廷三風黃金精選馬爾貝克紅酒 

Golden Reserve Malbec

品種：Malbec
三風黃金精選馬爾貝克紅酒具有馬爾貝克的身體卻包著卡本內的
外衣，散發出深邃卻耀眼的紫紅色，香草、椰果、吐司麵包、
巧克力與咖啡的芳香包覆著紅色與黑色漿果的氣息。酒體結構
均衡、單寧圓潤且尾韻持久，給予些許時間使酒甦醒，風味將
更加獨特，値得令人再三品味。

建議搭配：
紅肉、燒烤、起士及義大利麵。

以上價格須另加一成服務費 The price above are subject to 10% service charge.
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3,300 Bottle/瓶 

達拉巴家145週年限量窖藏紅葡萄酒 

TARAPACA Gran Reserva 145 Anniversary

Limited Editions 2019

品種：Cabernet Sauvignon、Cabernet Franc、Syrah
TARAPACA莊園成立145年的特別版酒款，混釀了64%卡本內
蘇維翁、20%卡本內佛朗和16%席哈的品種，優質葡萄全部來自
於1990年在邁步山谷花崗岩山坡上種植的葡萄園。
艷紅的濃郁色澤，擁有黑醋栗、黑莓、黑櫻桃與橄欖的果香，
12個月的橡木桶陳釀，增添了複雜感，以及濃郁深沉的煙燻、
烘烤與胡椒香料香氣。果香味顯著的口感與緊緻的單寧，為葡萄酒
帶來堅實的結構；豐富多汁的水果味與成熟的漿果，帶有香草、
丁香的味道，酸度平衡，餘韻悠長。

建議搭配：
燒烤豬肋排、羊排、燉牛膝及濃郁的蘑菇醬料理。

2,700 Bottle/瓶 

達拉巴家典藏臻品黑皮諾紅葡萄酒
TARAPACA Gran Reserva Pinot Noir

品種：Pinot Noir
精選來自蕾伊達山谷裡四個不同區塊所生產的優質黑皮諾葡萄，
酒體呈現出深邃的磚紅色澤，優雅的花香中帶有蔓越莓、皮革與
礦物風味與紅甘草、新鮮李子與淡淡的燻烤的香氣，呈現出杏果
乾、梨子與莓果氣息的，口感鮮明，後韻豐富而典雅，單寧飽滿
而平衡，圓潤持久。

建議搭配：
蘑菇燉飯、烤鮪魚或日本料理。

2,300 Bottle/瓶 



紅葡萄酒　Red Wine

以上價格須另加一成服務費 The price above are subject to 10% service charge.
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帕德納芮精選梅洛紅葡萄酒
CASA PATRONALES Selected Reserve Merlot

品種：Merlot
手工方式採收的精選葡萄，輕柔碎果之後，低溫浸漬48小時，再進行攝氏27 度不銹鋼桶發酵。
這款酒酒體呈現出艶麗的深紅色，成熟紅色水果與李子的香味，丹寧柔順，餘韻悠長。

建議搭配：
披薩、義大利麵、起士、鮭魚、雞肉及煙燻火腿。

智利聖海倫娜酒廠卡貝納蘇維翁紅酒
Santa Helena Siglo DeOro Cabernet Sauvignon

品種：Cabernet Sauvignon、Syrah
成熟奔放的水果香氛，散發櫻桃，草莓融合胡椒，紅茶與香草香氣。

建議搭配：
炭烤肉類，輕乳酪，蕃茄或蒜味義大利麵與黑巧克力。

1,050 Bottle/瓶 

智利風提拉卡本內蘇維濃紅酒
Frontera Cabernet Sauvignon

品種：Cabernet Sauvignon、Merlot
散發著明顯的水果、巧克力、莓果及香草的氣味。
酒體適中，單寧柔順，口感均衡，餘韻香氣令人滿意。

建議搭配：
乳酪、義大利麵及紅肉。

1,100 Bottle/瓶 

950 Bottle/瓶 

220   Glass/杯 



以上價格須另加一成服務費 The price above are subject to 10% service charge.
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白葡萄酒　White Wine

威士達美海岸窖藏白葡萄酒
VISTAMAR Corte De Campo Coastal Blend

品種：Chardonnay、Viognier
莊園位於卡薩布蘭卡山谷最接近海岸的地區；因而提高了葡萄的酸度與鮮明度，葡萄在採收後
立即進行破皮輾壓，新鮮果汁沉澱後，放入不銹鋼桶中發酵，再置於法國橡木桶中陳釀八個月。
淡黃淸透的優雅色澤，擁有濃郁的柑橘果香與微礦物氣息，伴隨著香草味以及維歐尼的熱情調。
愉悅而新鮮的口感，果酸鮮明，單寧甜美。

建議搭配：
鮮嫩烤魚、烤蝦、烤雞、香煎鴨胸或是柑橘類水果沙拉等，都可以
葡萄酒中的淸新酸度和水果風味完美搭配。

2,100 Bottle/瓶 

帕德納芮經典晚收甜白葡萄酒
CASA PATRONALES Late Harvest Sauvignon Blanc/Riesling

品種：Sauvignon Blanc、Riesling
在取自懋雷山谷中心地區的葡萄，晚收葡萄的葡萄，具有完美的色澤與飽和的果實。
這款酒的特色在於強烈的新鮮果香與多層次的甜美，天然濃郁的蜂蜜香氣，令人驚艷。
淸透明亮的金黃色澤，融合著濃郁的柑橘、杏仁與蜂蜜的香氣，完美均衡的甜度與果酸，
口感柔順，令人印象深刻。

建議搭配：
甜點和濃郁的起士。

1,650 Bottle/瓶 

義大利安蒂諾里莊園白酒
Villa Antinori Bianco Toscana IGT

品種：Trebbiano、Malvasia、Chardonnay、Pinot Bianco
洋溢著濃郁芬芳香氣隱藏如春天般的花香，口感新鮮柔軟。

建議搭配：
各式新鮮海鮮料理或雞肉沙拉。

1,950 Bottle/瓶 



白葡萄酒　White Wine

德國施密特酒莊瑞斯優質甜白酒
Schmitt Sohne-Relax Riesling QBA

品種：Riesling
典型的莫塞爾河石板岩土壤孕育出的葡萄，儲存白天太陽日曬的溫度，夜晚慢慢將溫度釋放，
以自然方式刺激葡萄生長，100% Riesling熟成葡萄釀造出的蘋果、桃子和柑橘香味，淸爽的靑
草芬芳，完完全全被香濃的果香迷惑。

建議搭配：
各式新鮮海鮮料理或雞肉沙拉、東方風味亞洲美食。

1,600 Bottle/瓶 

以上價格須另加一成服務費 The price above are subject to 10% service charge.
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智利風提拉夏多內白葡萄酒
Frontera Chardonnay

品種：100% Chardonnay 
果香豐富細緻，充滿著熱帶水果、木瓜及香草的香氣。口感均衡微甜、淸爽怡人，餘韻持久。

建議搭配：
與淸爽醬汁烹調的新鮮魚貝類。

1,100 Bottle/瓶 

智利聖海倫娜酒廠夏多娜白葡萄酒
Santa Helena Varietal Chardonnay

品種：Carignan, Grenache, Syrah & Cinsault
散發新鮮水果的氣息，尤其以香蕉、餅乾脆片的香氣最為突出，具有良好的濃度，在口感方面
也含豐富風味、成熟氣息，淸新怡人的尾韻。

建議搭配：
雞肉、豬肉、小牛肉與義大利麵也能完美搭配。

950 Bottle/瓶 

220  Glass/杯 



3,800 Bottle/瓶        

400 45ml/Glass/杯

4,200Bottle/瓶        

450 45ml/Glass/杯

3,300 Bottle/瓶        

350 45ml/Glass/杯

威士忌　Whisky

以上價格須另加一成服務費 The price above are subject to 10% service charge.
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代表性酒款

代表性酒款

蘇格蘭 波摩15年 單一純麥威士忌
Bowmore 15YOSingle Malt Scotch Whisky

最能代表「艾雷島風格」的酒廠，色澤呈現黃褐色；嗅覺帶有黑巧克力及葡萄乾味；
味覺有著美妙的西洋杉木及豐富的太妃糖蜜口感；後味變化微妙且深遠悠長。

艾雷島 　Islay

艾雷島的酒款特色，就是那強烈又個性鮮明的泥煤味～
島上約有1/4土地被泥煤覆蓋，許多酒廠使用的水源也有泥煤層影響，艾雷島因此成為泥煤威士忌的代表。

蘇格蘭 麥卡倫 12年經典雪莉桶 單一純麥威士忌
The Macallan Sherry Oak 12YO Single Malt Scotch Whisky

口感柔軟香甜，獨特的香草氣息帶著淡淡的嫩薑、乾果，濃郁的乾果和雪莉酒味與燻木及
辛香料味融合，持久的香甜太妃糖與乾果甘味，帶著淡淡的燻木味及辛香

斯佩賽區　Speyside

遠離海邊，沒有受到高鹽分的海風影響，土壤含鹽量低，因此製造出來的威士忌帶有豐富的果香與花香，
麥芽的甜味和礦物質的鹹味相輔相成，口感優雅且富麗，卻又不失圓潤淸爽的風格。

蘇格蘭 格蘭利威 15年 單一純麥威士忌
The Glenlivet 15YO Single Malt Scotch Whisky

口感圓潤、甜美、水果及堅果的味道。巧克力的美味也巧妙的環繞著。
餘味：烘烤過的榛果及煙燻的杏仁味在味蕾間持續著。



3,800 Bottle/瓶        

390 45ml/Glass/杯

3,200 Bottle/瓶        

250 45ml/Glass/杯

格蘭傑 18年單一麥芽蘇格蘭威士忌
Glenmorangie Aged 18 YO Single Highland Rare Malt Scotch Whisky

香氣口感豐富、圓潤甜美，具有乾果和複雜的花香。 品味 蜂蜜、
麥芽和花香找到完美的平衡口味。後味帶有棗子和無花果香味，
並具有煙燻的餘韻。

高地區　Highland

高地區氣候寒冷、地形起伏大，塑造出的威士忌個性鮮明強烈。
大致來說，口感厚實甘烈，帶有一些泥煤風味與海水鹽味，是多數高地威士忌都具有的特質。

代表性酒款

代表性酒款

格蘭帝雙桶單一純麥威士忌
Glen Scotia Double Cask

格蘭帝雙桶的美味口感來自兩種酒桶的連續熟成，熟成期間由
首次裝桶的波本桶移至Pedro Ximenez雪莉桶內，創造出完美
平衡的濃郁果香，輕輕覆蓋著浪花般的口感，最後以香草橡木
味道收尾。

坎培城 Campbeltown

位在蘇格蘭西南邊琴泰岬半島(Kintyre Peninsula)是個相當偏僻的地方，
19世紀後期曾經是英國每人國民所得最高的地方！
全盛時期曾經有多達34座蒸餾所，甚至被稱為「世界威士忌之都」。

威士忌　Whisky

以上價格須另加一成服務費 The price above are subject to 10% service charge.
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2,900 Bottle/瓶        

300 45ml/Glass/杯

代表性酒款

蘇格蘭 歐肯特軒三桶單一麥芽威士忌
Auchentoshan Single Malt Scotch Whisky Three Wood

經過3次蒸餾，並先後於美國波本橡木桶、西班牙Oloroso雪莉桶與Pedro Ximenez雪莉桶中熟成，
釀造出結合三種橡木桶風味的頂級威士忌，呈現低地單一純麥威士忌的特有韻味。
豐富的水果、濃濃的奶油果糖、烘烤榛果味散發出歐肯特軒三桶多層次的柔和細緻口感。

低地區　Lowland

低地區缺乏強風吹拂、嚴峻地形與獨特氣候，也很少有泥煤沼澤地，因此威士忌普遍帶有柔和植物芳香，
性格並不明確。
但也因為地勢低緩，該區農作豐富，不少大型穀物威士忌蒸餾廠都位於此處；過去生產的酒款多以供應
調合式威士忌或其他調味用利口酒為主，因此酒款較為淸淡。

威士忌　 Whisky

以上價格須另加一成服務費 The price above are subject to 10% service charge.
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以上價格須另加一成服務費 The price above are subject to 10% service charge.
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其它酒類　Spirit

軒尼詩  
VSOP Hennessy VSOP 

約翰走路12年蘇格蘭威士忌
Johnnie Walker 12Y’s Scotch Whisky 

金快活龍舌蘭 
Jose Cuervo Especial Tequila

起瓦士12年蘇格蘭威士忌
Chivas Regal 12Y’s Scotch Whisky   

傑克丹尼爾波本威士忌 
Jack Daniel’s Bourbon Whisky

英人琴酒 
Beefeater Gin 

百佳得藍姆酒 
Bacardi Rum Superior  

58度金門高粱酒
58°Kinmen Kaoliang Liquor

38度金門高粱酒
38°Kinmen Kaoliang Liquor

絕對伏特加
Absoulut Vodka

小米酒　Local Millet Wine

陳年紹興酒　V.O Shao-Hsing Wine

紹興酒　Shao-Hsing Wine   

3,650 Bottle/瓶         

280 45ml/Glass/杯

1,500 Bottle/瓶         

200 45ml/Glass/杯

1,400 Bottle/瓶         

150 45ml/Glass/杯

1,350 Bottle/瓶         

200 45ml/Glass/杯

1,350 Bottle/瓶         

200 45ml/Glass/杯

1,200 Bottle/瓶         

150 45ml/Glass/杯

1,200 Bottle/瓶         

150 45ml/Glass/杯

1,200 Bottle/瓶         

  

1,100 Bottle/瓶         

 

900 Bottle/瓶         

150 45ml/Glass/杯

750 Bottle/瓶         

 

500 Bottle/瓶         

400 Bottle/瓶         

       



日本淸酒　Sake

壺坂酒造 雪彥山 純米吟釀 無濾過原酒
Seppikosan Junmai Ginjyo Muroka Genshu / Alc

產地：兵庫縣　原料米：山田錦　精米步合：17%
全量使用葛西市王子町產山田錦，使用有機肥料和減少農藥製成，未經濾過保留完整的華麗
香氣表現，香氣的表現如杏桃般香氣和蘋果般的酸度， 有著濃郁的果香。酒質豐富濃郁，
帶有鮮豔的花香及麝香葡萄口感！

得獎紀錄
•IWC 2016 純米吟釀節表彰
•IWC 2019 純米吟釀類別銅獎
•純米淸酒大獎 2018 純米吟釀類別金獎
•Delicious Sake in a Wine Glass Award 2020 金獎

高千穗酒造 高千穗 熟成梅酒
Takachiho  Matured Plum Liqueur

產地：宮崎縣　精米步合：14%
位於宮崎縣高千穗山區所產的優質梅子，使用本格麥燒酎所釀製；高濃度的原酒萃取出各種精華，
將梅子的香氣表現得十分柔和。曾於 2018 和 2020 年，獲得全日本國際酒類振興會利口酒第一位！

得獎紀錄
• 2020 全日本国際酒類振興會(利口酒)第1位
• 2018 全日本国際酒類振興會(利口酒)第1位特酒類賞
• 2017 全日本国際酒類振興會(利口酒)第2位

以上價格須另加一成服務費 The price above are subject to 10% service charge.
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2,600 720ml/Carton/盒

2,200 720ml/Bottle/瓶

990 300ml/Bottle/瓶



日本淸酒　Sake

天狗舞50純米大吟釀
Tengumai Junmaidaiginjo 50

產地：石川縣　原料米：特A區山田錦　精米步合：50%
跳脫以往天狗舞酒款的醇厚感，採用特A地區的山田錦，釀出溫和輕柔又不失芳醇的全新口感!
抑揚頓挫的風味帶著些許酸度的尾韻，刺激唾液的分泌，促進食慾增添佐餐的樂趣。
明顯花果香氣在口中綻放開來，是款讓人期待的明日之星酒款。

得獎紀錄
•International Wine Challenge 2019 特別推薦
•Toronto International Sake Challenge 2015 金賞

金人氣純米大吟釀
Ninki-ichi Gold Ninki Junmaidaiginjo

產地：福島縣　原料米：五百萬石　精米步合：50%
香氣奔放而口味紮實，CP値高且美味的純米大吟釀。雖為辛口卻不過辛，還帶有微微甜度和
輕快的尾韻。曾於2012年被選為諾貝爾獎結束後派對「諾貝爾晚宴(Nobel NightCap2012」上的酒款。

得獎紀錄
•Kura Master 2019 白金賞
•「諾貝爾晚宴Nobel NightCap2012」所採用的酒款。
•The Fine Sake Awards Japan  2013 2014 2015 2016 2019 金賞

以上價格須另加一成服務費 The price above are subject to 10% service charge.
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奧之松金紋
Okunomatsu Kinmon

產地：福島縣　原料米：國產酒米　精米步合：72%
即使是普通酒卻有著特定名稱酒等級的絕佳薰香與平衡感，奧之松獨有的瓜果薰香，厚實、
俐落的酒體，從冰飮到溫飮皆適宜。

得獎紀錄
•International Wine Challenge 2017 銅賞
•International Wine Challenge 2019 銀賞

1,400  300ml/Bottle/瓶

1,230  300ml/Bottle/瓶

750  300ml/Bottle/瓶



經典雞尾酒　Classic Cocktail

以上價格須另加一成服務費 The price above are subject to 10% service charge.
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長島冰茶
Long Island Iced Tea

長島冰茶起源於冰島，在二十世紀二十年代美國禁酒令期間的
紐約州長島推廣開來，而後在日本登陸並迅速流行開來。

280

新加坡司令
Singapore Sling

新加坡司令是由新加坡華裔調酒師嚴崇文，1899 至 1915 年間
在萊佛士酒店的 Long Bar 工作時所發明的。

260

莫希托
Mojito

一款透明無色的酒精飮品，公認起源於古巴，是古巴最具代表性的經典雞尾酒。
讓莫希托聲名大噪的功臣是美國作家海明威，這是他最喜愛的雞尾酒。

260

古典雞尾酒
Old Fashioned

一百多年前就已經有人開始喝 Old Fashioned 了，只是當時還沒有幫這杯酒決定好名字，
所以也衍生出「Old Fashioned 不是一杯調酒，而是一種做法」這樣的說法。

250



今夜不回家
Don’t Go Home

據說這是一杯喝了會讓你忘記回家的路的酒。
蘭姆酒、96%生命之水、龍舌蘭、威士忌

250

煙
Smoke

Great men are not born great, they grow great. –"The Godfather"

威士忌、濃縮咖啡、貝禮詩奶酒、肉桂棒

250

烈焰紅唇
Long Night

「漫長夜 寂寞從螢幕當中速遞 二時後 電視在明暗字幕中消逝
照照鏡難再次禁閉 獨自渴望著安慰 你遠去連帶愛意暖意也流逝」
紅酒、檸檬汁、玫瑰糖漿

250

孟婆的湯
Meng Po

那些曾經愛過的人、無法放下的事、滾滾紅塵中數不淸的悲歡離合，都只會隨著孟婆湯的
緩緩入喉，永遠凝固於走在奈何橋上那欲言又止、充盈淚水的黯然回眸之間，化作縹緲雲煙，
淡然散去。
伏特加、馬汀尼純香艾酒、龍舌蘭、蘭姆酒、檸檬汁、食用珠光粉

310

小丑回魂之喬治的紙船
It

我是你曾經做過的每一個噩夢。我是你最糟糕的夢想成眞。
我是你曾經害怕的一切。
伏特加、血橙琴酒、檸檬汁、食用珠光粉

280

創意雞尾酒　Cocktail

以上價格須另加一成服務費 The price above are subject to 10% service charge.
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Asahi朝日辛口生啤酒 / 杯

Asahi Draft Beer / Glass

Asahi朝日辛口生啤酒柱
Asahi Draft Beer Tower

非凡的暢快口感，尾韻淸澈爽口，也就是所謂的辛口(KARAKUCHI)啤酒。
主要成分：麥芽、啤酒花　原產地：日本

250 / 480ml

1,400 / 3.0L   

台11線IPA印度淡愛爾手工啤酒
Indian Pale Ale

酒體強調啤酒花的表現，使用富有柑橘、花香的美系酒花(EK Goldings)香氣在舌尖上奔放，
苦味明顯，加入更多麥芽平衡酒質，來自麥芽如焦糖般的甜韻，增添了更多層次的風味。

180 / 330ml

啤酒　Beer

以上價格須另加一成服務費 The price above are subject to 10% service charge.
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台11線檸檬小麥手工啤酒
Lemon Wheat Ale

選用純檸檬汁和百分之百現榨的甘蔗汁釀造，最後以芫荽子提味。檸檬的酸與甘蔗的甜，
口感淸爽中帶點小麥的香氣，讓初次品嘗此款酒的人都驚艷。更由甘蔗的甜度高，
台11的檸檬小麥啤酒的酒精含量被提升到6.8%。
所有台11手工啤酒的標籤皆源自於藝術家-Moussou的原創作品。

180 / 330ml



啤酒　Beer

以上價格須另加一成服務費 The price above are subject to 10% service charge.
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經典海尼根啤酒
Heineken

經典風味已維持超過150年，這是由於選擇單純與高品質的原料，
以及嚴謹專業的釀造過程。

160 / 330ml

台灣金牌啤酒
Gold Medal Taiwan Beer

精選進口大麥芽、精緻啤酒花及上等蓬萊米為主要原料。
採用優良品種之酵母經低溫發酵、貯存陳熟等過程精釀而成。

120 / 600ml

晚崙西亞香丁啤酒
Valencia Orange Beer

晚崙西亞橙是台灣橙類水果中，溫良恭儉讓的代表。
其他橙類產期結束後，經歷美好等待，才慢慢呈現誘人橘黃色，成熟的果子與枝枒間的白花
同時迸發。晚崙西亞橙長相貌似柳丁，卻隱隱散發著明亮有個性的迷人香氣，
所以又被農夫們稱作「香丁」。
輕快地竄進鼻腔的是令人歡愉的柳丁香氣與台灣發芽小麥，在口腔中散發出微微淸甜；
接著呼朋引伴帶著優雅細緻的花香和穀物的微酸，從口腔中擴散開來，滋味淸新愛不釋手~
絕對是夏天最開胃的搭配啤酒！

180 / 330ml



以上價格須另加一成服務費 The price above are subject to 10% service charge.
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軟性飮料　Soft Drink

養生慢磨果汁
Seasonal Fresh Juice

依季節性提供請洽服務人員

季節現打果汁
Fresh Juice

依季節性提供請洽服務人員

義大利熱可可
Italian Hot Cocoa

鮮奶、80%黑可可、黑糖、肉桂

雲深不知處
Milk, Butterfly Pea, Syrup

榛果、香草、太妃糖、焦糖、提拉米蘇、烤焦糖花生

香醇初鹿鮮奶　冰  I ced  / 熱  Hot　

TRUE LOOP Premium Quality Fresh Milk

AQUAGEN海洋深層氣泡水
AQUAGEN Deep Ocean Sparkling Water

薑汁汽水
Ginger Ale

可口可樂
Coca Cola

雪碧
Sprite

260

200

180

160

160

120

120

120

120



義式經典咖啡　Coffee

以上價格須另加一成服務費 The price above are subject to 10% service charge.
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卡布奇諾
Cappuccino

產區：巴西喜拉朵NY2等級、瓜地馬拉薇薇特南哥SHB等級
由於Cappuccino上的奶沫帽酷似天主教卡布基教會教士所穿的披風上的帽子，並由此得名。
將Espresso、牛奶和奶泡按比例調和，使Cappuccino少了Espresso的苦，多了奶泡的香醇滋味，
這使Cappuccino擁有更容易被接受的口味。

冰  I ced  / 熱  Hot　180

拿鐵咖啡
Café Latte

產區：巴西喜拉朵NY2等級、瓜地馬拉薇薇特南哥SHB等級
Latte在義大利文中就是牛奶的意思，與Cappuccino的不同在於，Latte擁有更為濃郁的奶香，
大量的牛奶和奶泡充分調和了Espresso厚重的味道，使其口味變得溫順，可以作為初嘗咖啡者的
首選推薦。

冰  I ced  / 熱  Hot　180

美式咖啡
Americano

產區：巴西喜拉朵NY2等級、瓜地馬拉薇薇特南哥SHB等級
美式咖啡誕生在二戰之後，當時美國人在結束歐洲戰事時，有許多軍隊來到了南歐，
他們喝不了Espresso，所以將大量熱水倒進Espresso，也因此命名為美式咖啡。

冰  I ced  / 熱  Hot　160

熱  Hot　單份    160
雙份  220

義式濃縮咖啡
Espresso

產區：巴西喜拉朵NY2等級、瓜地馬拉薇薇特南哥SHB等級
在西元二十世紀初，住在義大利拿坡里附近的一位“急性子工程師”，因為對滴漏煮咖啡的時間
過長感到不耐煩，所以在等待時間想出一個方法，以高溫、高壓的方式煮咖啡以縮短時間，
於是發明了全世界獨一無二的義大利咖啡快速調理，Espresso也開始風行。



花生拿鐵
Peanut Butter Latte

以初鹿鮮奶＋新竹知名花生醬特調而成，每一口都是超濃花生香，
濃郁香醇味花生控必喝！
初鹿鮮奶、特調花生醬、義式咖啡

冰  I ced　160

冰  I ced　150
不易而啡
Milk, Coffee

原本我只是酋長鐵板燒的附餐飮料，但因為太受歡迎有很多人在詢問我，所以我只好出現在
這裡為喜愛我的貴賓服務。
咖啡、鮮奶、OREO餅乾

義式經典咖啡　Coffee

以上價格須另加一成服務費 The price above are subject to 10% service charge.
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限量販售



西式好茶
TAYLORS of HARROGATE

英國皇家泰勒玫瑰檸檬茶
Rose Lemon Tea

無咖啡因 / Caffeine-free

選用濃郁新鮮的檸檬皮與有機玫瑰花瓣，混合甜黑莓葉、玫瑰果、蘋果...等花草香料，優雅的
草本花香宛如置身於英國鄉村花園中。無咖啡因，淸爽無負擔。
洛神葵、玫瑰果、蘋果、甜黑莓葉、香茅、天然檸檬香料、檸檬皮、玫瑰花瓣、天然香料

180

以上價格須另加一成服務費 The price above are subject to 10% service charge.
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英國皇家泰勒玫瑰果大黃茶
Sweet Rhubarb

無咖啡因 / Caffeine-free

古老植物大黃根，混合玫瑰果、蘋果、黑莓葉，大黃多汁帶酸且濃郁的氣息，與淸新的花草
香氛延續到優美的茶湯色。
洛神花、玫瑰果、甜黑莓葉、天然香料、蘋果、山楂、天然食用大黃香料

180

英國皇家泰勒阿薩姆紅茶
Assam Tea

茶葉種植於印度東北部的雅魯藏布江谷只選用品質最佳的夏摘(second flush season)茶葉茶香濃郁，
帶有阿薩姆茶獨有的麥芽香氣。
印度紅茶(100%)

180

英國皇家泰勒大吉嶺茶
Afternoon Darjeeling Tea

口感甘醇，選取在印度喜馬拉雅山海拔6000英尺以上的優雅茶品，良好的生長環境使口感更為
豐富，僅採用稀有昂貴的茶葉嫩芽烘焙而成。
印度大吉嶺紅茶

180

英國皇家泰勒錫蘭茶
Ceylon Tea 

來自於金布萊山谷的錫蘭茶，特有的土質及高山氣候所栽種而成。
僅選取其葉尖部份所製成的這款錫蘭茶，香氣典雅、茶色金黃，絕對能滿足紅茶鑑賞家的要求。
斯里蘭卡頂級紅茶

180



天生聰明茶
Herbal Tea

學生含上班族總是熬夜讀書、加班，上課或工作時卻頻頻打瞌睡嗎？
『天生聰明茶』讓你睡得飽睡得好、增強體力，每天元氣滿滿，贏在每個起跑點！
天麻、粉光蔘、紅棗、枸杞。

180

男人の茶
Maca Herbal Tea

活力之果瑪卡含有豐富的營養成分，如必需氨基酸、礦物質如鉀、鈣、鐵、鋅以及多種維生素，
提供我們元氣與活力，把每天透支的精力補回來。
瑪卡、人蔘、生地、桑椹子、枸杞、紅棗

180

逆轉人生茶
Black Buckwheat Tea

黑苦蕎是蕎麥的一種，多生長在高寒地區，其具有極高的營養價値，被譽為『五穀之王』，
如果你常吃冰品、炸雞火鍋、經常熬夜、趕緊來杯逆轉人身茶，『苦蕎不苦，似茶非茶』
天然無咖啡因，無刺激性的好飮品!
台灣黑苦蕎麥

130

四季皆宜
Healthy Herbal Tea

以上價格須另加一成服務費 The price above are subject to 10% service charge.
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炯炯有神光明飮
Chrysanthemum Tea

嚴選台灣銅鑼網室菊花，富含17種胺基酸、維生素、鐵、銅、鋅、硒等微量元素，
讓繁忙的上班族、課業沉重的學生族遠離霧茫，保持好體力隨時再戰。
台灣銅鑼菊花、寧夏枸杞、炭炒決明子

180



以上價格須另加一成服務費 The price above are subject to 10% service charge.
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精選美食　Special Dishes

老爺蕃茄牛肉麵　牛肉產地： 美國
Beef Noodles Soup with Tomato

燻鮭魚凱撒沙拉
Smoked Salmon Caesar Salad

精選炸物拼盤　魷魚圈、炸乳酪條、炸薯條
Greedy Platter
(Fried Squid, Fried Cheese Sticks, Fried Fries)

南洋鮮蝦雞肉炒飯
Shrimp and Chicken Fried Rice in Southeast Asia

野菇培根細扁麵　豬肉產地： 荷蘭
Mushroom and Bacon Linguine

乳酪田園沙拉(蛋奶素)
Cheese Garden Salad(Ovo-Lacto Vegetarian)

酸瓜燻雞潛艇堡
Smoked Chicken and Pickles Sub Sandwich

岩灣大哥水餃 + 酸辣湯　豬肉產地： 台灣
(高麗菜豬肉水餃12 顆pcs/盤per dish )  

Chinese Cabbage & Pork Dumpling and
Sweet & Sour Soup

岩灣大哥水餃　豬肉產地： 台灣
(高麗菜豬肉水餃12 顆pcs/盤per dish )  

Chinese Cabbage & Pork Dumpling and

精選蔬食炒麵　素食
Fried Noodles with Vegetable(Vegetarian)

熱帶水果盤
Tropical Fruit Platte

鹹酥雞
Fried Chicken

主廚每日例湯   
Daily Soup from Chef’s Recommendation

380

380

380

320

300

280

280

280

240

260

260

180

160       


