
 

 

 

 

2026年新竹老爺會議專案 

Royal Meeting Package of 2026 

半日會議 全日會議 

專案 A：每位 NT$1,980+10% 

 (晚上或周六、周日，每位加價 NT$200+10%)    

含午餐：中式桌菜 或 西式自助餐 (二擇一) 

專案 A：每位 NT$2,280+10% 

(晚上或周六、周日，每位加價 NT$200+10%) 

含午餐：中式桌菜 或 西式自助餐 (二擇一) 

專案 B：每位 NT$1,780+10% 

(晚上或周六、周日，每位加價 NT$200+10%)                                 

含午餐-中式餐盒 

【百花煎釀鱘龍魚或鴨馥雞香雙享盒(二擇一)】 

或每位加價 NT$100+10%升級西式餐盒： 

【乾煎伊比利煎排佐松子青醬】 

專案 B：每位 NT$2,080+10% 

(晚上或周六、周日，每位加價 NT$200+10%)                                 

含午餐-中式餐盒 

【百花煎釀鱘龍魚或鴨馥雞香雙享盒(二擇一)】 

或每位加價 NT$100+10%升級西式餐盒： 

【乾煎伊比利煎排佐松子青醬】 

會議時段：08:30am-12:00pm或 13:00-16:30pm 

專案提供： 

1. 提供精緻茶點 1次(每次任選 2款茶點)。 

2. 會議期間提供咖啡、茶無限暢飲。 

3. 桌上提供紙、筆、薄荷糖及瓶裝礦泉水 1瓶。 

4. 會議期間免費提供會議設備： 

白板、雷射筆、麥克風、單槍/投影布幕一組。 

5. 免費提供無線上網，如需特殊需求，另行報價。 

6. 若會議提早或超時，則需收費一小時場租 

費用，不足一小時以一小時計。 

會議時段：08:30am-16:30pm。 

專案提供： 

1. 提供精緻茶點 2次(每次任選 2款茶點)。 

2. 會議期間提供咖啡、茶無限暢飲。 

3. 桌上提供紙、筆、薄荷糖及瓶裝礦泉水 1瓶。 

4. 會議期間免費提供會議設備： 

白板、雷射筆、麥克風、單槍/投影布幕一組。 

5. 免費提供無線上網，如需特殊需求，另行報價。 

6. 若會議提早或超時，則需收費一小時場租 

費用，不足一小時以一小時計。 

備註： 

1. 以上價格均含場地費用。 

2. 以上專案適用 15人，不足 15人以 15人計算。 

3. 會議場地於宴會廳 1+2，使用此專案需保證人數達 80人。 

4. 場地禁止攜帶外食，如有攜帶將酌收清潔費。 

5. 預訂會議室需收取總金額 20%訂金，場地確認以支付訂金為主。 

6. 如因故取消活動，訂金將依訂席、外燴(辦桌)服務定型化契約辦理。 

7. 專案期間: 2026年 1月 1日 至 2026年 12月 31日。 

 

 



 

 

 

 

2026年會議茶點 

Royal Meeting Break Menu of 2026 

 

 

【註】: 1.將以活動總人數為計算基準。 

       2.如需位上服務酌收人事費用，30人以下$2,000net/位，超過 30位$3,600net/位。 

       3.如會議當天需加點茶點，品項僅提供甜點，品項依現場提供無法指定，請見諒。 

 

   

【註】如會議當天需加點茶點，品項僅提供甜點，品項依現場提供無法指定，請見諒。        

 

 

 

以人計算: 

1.咖啡/茶 

 

每人  NT$120+10% 

2.咖啡/茶附茶點（會議茶點菜單．任選 2款） 每人  NT$280+10% 

3.咖啡/茶附茶點（會議茶點菜單．任選 3款） 每人  NT$360+10% 

4.咖啡/茶 每壺  NT$800+10% 

5.牛奶 每壺  NT$800+10% 

以盤計算: 

1.老爺手工餅乾（2種口味，共 50片） 

 

每盤 NT$1,280+10% 

2.會議茶點菜單（單款共 32件） 每盤 NT$1,280+10% 

【會議茶點菜單/甜點】 

老爺起士塔塔(直徑 3.3cm) 

覆盆子慕斯(3.5cmX3.5cm) 

芒果香草慕斯(3.5cmX3.5cm) 

夏威夷果仁塔(直徑 3.3cm) 

檸檬老奶奶(厚度約 2cm) 

草莓燒菓子 

法式香草泡芙(直徑約 4 cm) 

經典巧克力塔(直徑 3.3cm) 

老爺手工餅乾 

季節水果（2種水果各 1片） 

【會議茶點菜單/鹹點】 

蜜汁叉燒酥 

鮮蝦蛋沙拉可頌 

核桃起司沙拉杯 

柳橙櫻桃鴨沙拉杯 

煙燻鮭魚起司迷你塔 

法式焗烤海鮮迷你塔 

義式沙拉米生菜捲筒 

帕馬火腿生菜襯軟法 

  



 

 

 

 

 

2026年會議中式桌菜菜單(10人量) 

Royal Meeting Chinese Table Dishes Menu of 2026 

 

明宮綜合四味盤 

Assorted Platter 

 

圓籠白灼白刺蝦 

Scalded Shrimp with Pesto Sauce 
 

港式臘味糯米飯 

Steamed Glutinous Rice   

 

香菇蠔皇蒸雞球 

 Steamed Chicken with Shiitake Mushrooms 
 

椒鹽酥炸豬棒腿 

Salt and Pepper Pork Ribs 
 

雲耳甘露海上鮮 

Steamed Fish with Soy Sauce 
 

櫻花蝦高山時蔬 

Vegetables with Sakura Shrimp 
 

何首烏燉子排湯 

Stewed Pork Rib Soup with Herb 

 

港式香甜奶皇包 

Steamed Creamy Custard Bun 

 

四季水果拼盤 

Seasonal Fresh Fruit 

 

 

*會議專案附白飯 

 
 

https://www.google.com/search?q=Steamed+Chicken+with+Shiitake+Mushrooms+and+Oyster+Sauce&sca_esv=166f3b82708805e1&rlz=1C1GCEU_zh-TWTW1039TW1039&sxsrf=ANbL-n6t5g0h8fsm7cdKxPbGj5rfdIeHOg%3A1768553184973&ei=4PppafH6Ovefvr0PwbGugQY&ved=2ahUKEwimp9K11o-SAxVAdfUHHcfAIaAQgK4QegQIARAB&uact=5&oq=%E9%A6%99%E8%8F%87%E8%A0%94%E7%9A%87%E8%92%B8%E9%9B%9E%E7%90%83%E8%8B%B1%E6%96%87&gs_lp=Egxnd3Mtd2l6LXNlcnAiG-mmmeiPh-iglOeah-iSuOmbnueQg-iLseaWhzIFEAAY7wUyCBAAGIAEGKIEMgUQABjvBTIIEAAYogQYiQUyCBAAGIAEGKIESKgBUABYAHAAeAGQAQCYAWygAWyqAQMwLjG4AQPIAQD4AQL4AQGYAgGgAnqYAwCSBwMwLjGgB4ICsgcDMC4xuAd6wgcDMy0xyAcLgAgA&sclient=gws-wiz-serp&mstk=AUtExfCP9HtuIInaUT2SRsLINMfI95edSI31amqIf8mM_mVIN0UkA-JgjtMRA7Gjrpx0CkKQh6cniBIV_FNKVhYqvsGr8EwMoQD2O42g4-vX0H6Iap3V5y06GHSpxJpMOq9cJ_wiST80CcNzvdOxo3Zjy58lWsI5g7HMDbygXyLQVcUs7MePy005Tn20B1DfcrvtTx89188-7mbjJq0wIAz8sgxY0AQ9eKpchwIk8h77NJj4VX4-02bp26vAOwWcaZ_nJCB4xP7VJhntKjILYAtaynED&csui=3

