
 

     

鐵板燒晚餐套餐  
Teppanyaki Dinner Set Menu 

 
開胃小品 

Appetizer 
 

主廚精選湯品 
Chef’s Selected Soup  

老爺手工麵包 
Homemade Bread  

 
法式松露奶油鮑魚燉飯 

Creamy Truffle Risotto with Abalone 
 

嫩煎海大蝦佐蜂蜜芥末醬 
Pan-fried Prawn with Honey Mustard Sauce  

 
低溫烹調鴨胸彩蔬沙拉佐油醋汁 

Sous Vide Duck Breast Salad with Vinaigrette 
 

主菜擇一  

CHOICE OF MAIN COURSE 
             四季時令鮮魚                                                 NT$時價                              
             Pan-fried Seasonal Fish 
             日本宮崎 A5 和牛肋眼 4oz                                     NT$3,080 
             Japanese A5 Wagyu Ribeye Steak (4oz)    
             美國安格斯菲力佐加拿大鴨肝                                   NT$2,980 
             U.S. Angus Beef Fillet & Foie Liver 
             美國 Prime 肋眼牛排 4oz                                      NT$2,680 
             U.S. Prime Ribeye Steak (4oz) 
             美國安格斯菲力牛排 4oz                                        NT$2,580 
             U.S. Angus Beef Fillet 
             老爺龍蝦海鮮百匯                                              NT$2,580 
             Lobster & Seafood Combination  
             紐西蘭法式小羔羊                                             NT$2,080 
             New Zealand Rack of Lamb 
             美國安格斯無骨小排 (4oz)                                      NT$2,080 
             U.S. Angus Boneless Short Rib  (4oz) 
             西班牙伊比利豬上蓋佐蒜味蘿勒醬                               NT$1,980 
             Iberico Pork with Garlic Basil Sauce  
             美國安格斯翼板牛排                                            NT$1,780 
             U.S. Angus Flat Iron Steak  
             宜蘭火焰酒釀櫻桃鴨胸                                          NT$1,780 
             Pan-fried Duck Breast  
             日月潭十八養場紅玉雞                                          NT$1,780 
             Pan-fried Chicken  
                         

 
主廚特製甜點 

Dessert 
咖啡或茶 

Coffee or Tea  

 



 

 
 

 

鐵板燒午間套餐  
Teppanyaki Lunch Set Menu 

 
主廚特製湯品 
 Daily Soup  
老爺手工麵包  

Royal Homemade Bread 
 

法式松露奶油干貝燉飯  
Creamy Truffle Risotto with Abalone 

 
時令海鮮襯季節時蔬 

Seafood with Vegetable  
 

繽紛花園沙拉佐和風醬汁 
Green Salad 

 
主菜擇一  

CHOICE OF MAIN COURSE 
             日本宮崎 A5 和牛(100g)                                  NT$2,080 
             Japanese A5 Wagyu Ribeye Steak 
             美國 Prime 老饕牛排 (4oz)                                NT$1,980 
             U.S. Prime Chuck Flap Steak  
             美國安格斯菲力牛排                                     NT$1,880 
             U.S. Angus Fillet  
             美國 Prime 肋眼牛排                                     NT$1,880 
             U.S. Prime Rib Eye Steak    
             紐西蘭法式小羔羊(3 隻)                                   NT$1,680 
             New Zealand Rack of Lamb 
             美國安格斯無骨牛小排(4oz)                               NT$1,580 
             U.S. Angus Boneless Short Rib 
             西班牙伊比利豬肩排(4oz) (豬肉來源：西班牙 Imported from Spain)  NT$1,480 
             Pan-fried Iberico Pork                                                                        
             美國安格斯翼板牛排                                      NT$1,280 
             U.S. Angus Flat Iron Steak 
             紐西蘭小牛背(3 支)                                       NT$1,280 
             New Zealand Veal 
             日月潭十八養場紅玉雞                                    NT$1,280                              
             Pan-fried Chicken  
             老爺海鮮百匯                                            NT$1,280 
             Seafood Combination 
             宜蘭火焰酒釀櫻桃鴨胸                                    NT$1,280 
             Pan-fried Duck Breast 

 
主廚特製甜點 

Dessert 
咖啡或茶 

Coffee or Tea 

 
 
 



 

 
 
 

鐵板燒單點菜單  
Teppanyaki A La Carte Menu 

 
 

             四季時令鮮魚                                           NT$時價(Market Price) 
             Pan-fried Seasonal Fish 
             日本宮崎 A5 和牛肋眼 (100g)                            NT$1,780 
             Japanese A5 Wagyu Rib Eye  
             美國 Prime 肋眼牛排                                     NT$1,280 
             U.S. Prime Rib Eye Steak  
             美國安格斯菲力牛排                                      NT$1,280 
             U.S. Angus Beef Fillet 
             加拿大鴨肝                                              NT$980 
             Foie Liver 
             美國活龍蝦(蒜味或起司)                                   NT$980 
             U.S. Lobster with Garlic or Cheese  
             紐西蘭法式小羔羊                                        NT$780 
             New Zealand Rack of Lamb   
             西班牙伊比利豬肩排佐蒜味蘿勒醬                          NT$680 
             (豬肉來源：台灣 Imported from Taiwan)  
             Pan-fried Iberico Pork with Garlic Basil Sauce                        
             紐西蘭小牛背(3 支)                                       NT$680 
             New Zealand Veal  
             美國安格斯翼板 (4oz)                                     NT$680 
             U.S. Angus Flat Iron Steak 
             澎湖海大蝦(1 支)                                         NT$500 
             Pan-fried Prawn 
             主廚特製鐵板炒飯(一人份) (豬肉來源：台灣 Imported from Taiwan)   NT$500 
             Pan-fried Rice 
             日月潭十八養場紅玉雞                                    NT$500                              
             Pan-fried Chicken  
             宜蘭火焰酒釀櫻桃鴨                                      NT$500 
             Pan-fried Duck Breast  
             日本北海道干貝(2 顆)                                     NT$480 
             Hokkaido Scallop  
             主廚精選湯品附手工麵包                                  NT$280 
             Daily Soup with Bread  
 


