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AMUSE BOUCHE
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COLD STARTER 擇一
宜蘭鴨胸 紫包心 新鮮柑橘 胡椒葉香料油
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日本生蠔 酸白菜 覆盆子醋 發酵火龍果醬汁
����������������������
�������������������
�
	�����������������
�����������
�����������������
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伊比利豬老饕 迷迭香優格 大黃根 甜椒馬鈴薯醬汁
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牛舌 發酵蒜頭味噌 海膽醬 茗荷薑
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HOT STARTER 擇一 
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桂丁雞 陳年老菜脯 白蘿蔔 枸杞
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無毒白蝦 廣島生蠔 新鮮草菇 香菜苗
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SOUP 擇一

RISOTTO

黑松露起士燉飯
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DESSERT 擇一
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檸檬奶醬 紅茶蛋糕 蜂蜜生乳酪 檸檬凝凍
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荔枝香堤 芒果慕斯 新鮮迷迭香 生乳酪
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DRINK 擇一
精品咖啡 
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MAIN DISH 擇一
伊比利小戰斧 迷你蘿蔔 筊白筍 陳年香醋葡萄醬汁 
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澳洲國王蝦 南非鮑魚 日本干貝 屏東午仔魚
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美國無骨牛小排7oz 馬鈴薯泥 黑蠔菇 波特酒胡椒醬汁
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秋田A5和牛菲力 鵝肝泡芙 蘑菇 紅櫻桃
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現流長尾鳥魚 日本海膽 有機菠菜 豆香柴魚昆布醬汁
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以上價格另需另加���服務費 ������������������������������������������


